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Les lycéens ravis de leur nouveau restaurant scolaire. srorom..

Lesnouveautés de larentrée auxIy-
cées agricole et Jean-Monnet se si-
tuent du coté Maurian avecun in-
ternat tout neuf pour les filles et
surtoutun beau restaurantscolaire

pour tous. Dans un batiment de -

1750 m?entiérement financé parle
Conseil régional, le selfservice de
1000 m? sertun millier de repas
chaque jour.

Unboumdusaumon

Les 350 places assises sontinvesties
par leséléves de deux lycées, ainst
que par Jes apprentis du CFA agri-
cole, les stagiaires du CHPPAagricole
etles personziels de tous ces éablis-
sements. Leslaboratoires de cuisine,
les salles de stockage et de plonge
ont &té complétement repensés.
Auxmanettes, sixcuisiniersetcing
plongeurs avec leur responsable,
Bruno Many, qui étrenne 13 sa troi-
siéme cuisirte depuis son arrivée en
1972.[Is proposentchagque jour sept
entrées, trois desserts, un fromage
etun fruit. Ducdté du platde résis-
tance, une viande ou un poisson et
troislégumes.« Le polsson rencon-
traitun succés mitigé. I3, 'implan-
tation et la lumiére attisentFappé-

Un nouveau restaurant

LYCEES AGRICOLE ET JEAN-MONNET Un millier
de repas servis chaque jour dans un self tout neuf

tit. C'estpourquoionavu unboum
du saumon »,seréjouitle chef .
Alain Sixtré, proviseur du lycée
agricole, constate que les éléves
«sontbien parce qu'ilsontenviede
resterdiscuteraprésle repas,cequi
n'était pasle cas auparavant 1 Clest

“bien insonorisé, les chaisesergono-

miquesetietapistoulantpouréva-
cuer les plateaux sales facilitent le
travail. » Anais, en " au lycée Jean-
Monnet, et Antoine, enbac pro au
CFA, trouvent « quil y a plus de
place, la nowrriture est plus variée,
lelieuestbeai, moderne, calme ! »
Pour Lucie, interne en 1* au lycée
agricole, «le self est nettement
mieux quavant, notamment dans
le choix des entrées et des des-
serts 1 » Par contre, tous déplorent
lattentealentrée, problémequide-
vrait se résoudre dans Taveniravec
le branchement d'un tourniquetin-
formatisé,

Enfin,il fautnoter'introducton
du bio en matiére de viande, l1égu-
mes fraisetfromage blanc. . .ahau-
teur de 20 % d’id 2012. Et surtout
l'achat de productions locales en-
couragé par le Conseil régional.
Marie-Frangoise Jay




