
Samedi 19 septembre 2009, l’association 
« un des meilleurs ouvriers de France », 
l’Union Nationale des Entreprises du Pay-
sage (UNEP) et le CDFA Agricole de la Gi-
ronde, organisent à Blanquefort la finale 
nationale du concours « un des meilleurs 
apprentis de France » dans la spécialité 
professionnelle Travaux Paysagers. 

Cette manifestation est ouverte à tous les 
publics qui souhaitent découvrir le talent des 
18 meilleurs apprentis médaillés d’or lors des 
épreuves départementales durant l’année 
2009. Cette journée sera aussi l’occasion 
d’une opération « Portes Ouvertes » sur l’ap-
prentissage dans les métiers agricoles, no-
tamment dans le secteur de l’aménagement 
et des travaux paysagers.
Grâce au partenariat avec l’ADEFA-Gironde, il 
sera possible de s’informer sur les différents 
métiers agricoles et sur les places encore 
disponibles en apprentissage : viticulture, 
œnologie, tonnellerie, horticulture, élevage, 
soigneur d’équidés, machinisme, conduite 
d’engins, ostréiculture. 
Cette opération sera départementale et ras-
semblera les représentants des sept sites du 
CDFA Agricole de la Gironde : Bommes (La 

Tour Blanche), Gujan-Mestras, La Teste de 
Buch, Libourne-Montagne, La Réole, Pugnac, 
Reignac et Blanquefort.
L’ouverture au grand public et le démar-
rage des épreuves pratiques se fera à par-
tir de 8h30. L’après-midi sera consacrée aux 
épreuves de reconnaissance de végétaux, 
puis à partir de 17h30 les résultats seront 
proclamés, suivis d’un vin d’honneur.

A l’issue des épreuves le ou les candidats mé-
ritants recevront le titre de « un des meilleurs 
apprentis de France ». Ce titre est l’équivalent 
de celui de Meilleur Ouvrier de France pour 
des apprentis.

Le CDFA Agricole de la Gironde accueillera le 
grand public, les concurrents, les jurys na-
tionaux, l’Association « les meilleurs ouvriers 
de France », l’UNEP, au CDFA Agricole de la 
Gironde (site du Lycée Agro-Viticole de Blan-
quefort) au 87, avenue du Général de Gaulle 
à Blanquefort.

Contacts :
Tél. : 05 56 35 61 05 - Fax : 05 56 35 61 00 
Mail : cfa.blanquefort@educagri.fr 
http://www.formagri33.com

« Un des Meilleurs Apprentis de France »
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Nouvel internat pour les filles de 
« Bordeaux-Blanquefort »
La rentrée apporte toujours son lot 
de nouveautés et après la nouvelle 
restauration qui a été inaugurée en 
mai dernier, les jeunes filles ont eu la 
joie d’intégrer le nouvel internat. Un 
an de travaux a été nécessaire à la 
construction de ce nouveau bâtiment 
qui peut aujourd’hui accueillir 99 ly-
céennes. Moderne et tout confort, 
il met à disposition des jeunes filles 
des salles de repos et de loisirs, avec 
télévision, lecteurs DVD, deux salles 
d’études surveillées et des bureaux 
dans les chambres, désormais parta-
gées par quatre lycéennes au lieu de 
six dans l’ancien internat. 

Rénovation du Bac Pro
Le nouveau bac pro en trois ans est 
arrivé. Le Lycée accueille cette année 
une classe de quinze élèves de seconde 
professionnelle «Alimentation,Bio-
industries, Laboratoire». 

EPL viticole de Bordeaux-Gironde
La mise en place du futur EPL ras-
semblant les EPL de Bordeaux-Blan-
quefort, de Libourne-Montagne et de 
Bommes La Tour Blanche, se poursuit 
selon le calendrier déterminé en fin 
d’année scolaire. La création admi-
nistrative se fera le 1er janvier 2010.

Formation d’ingénieur par l’ap-
prentissage
Dix étudiants ont intégré cette nou-
velle formation sur trois ans. Fruit 
d’un partenariat entre l’ENITA et le 
CDFA de la Gironde, elle a débuté le 
2 septembre dernier et se déroule en 
intégralité sur l’ENITA, la première 
année. A partir de la deuxième an-
née, les cours se dérouleront sur les 
sites de l’ENITA, du CDFA et à Sainte-
Livrade, pour la spécialisation fruits 
et légumes. L’objectif de ce diplôme 
est de former de futurs repreneurs 
d’exploitations viticoles.

Les nouveautés de la rentrée

Ancien directeur d’exploitation à Châ-
teau Dillon pendant plus de quarante 
ans, Louis Fournier nous a quitté bruta-
lement le 13 août dernier.

La nouvelle de son décès a 
suscité l’émoi et la sur-
prise au sein de l’EPL de 
Bordeaux-Blanquefort et 
de la commune blanque-
fortaise dont il a été éga-
lement maire durant deux 
ans. Sa carrière a été lon-

gue et bien remplie puisqu’en 1977, il entre 
au Conseil municipal puis devient le premier 
adjoint du maire Jean-Pierre Delhomme, de 
1983 à 1998, il lui succèdera en 1999. Egale-
ment membre de la C.U.B., il y devient vice-
président de la commission en charge des 
appels d’offres, de 1995 à 2001. Il quitte le 

Conseil en 2003 mais reste très actif et impli-
qué au sein de la commune puisqu’il est un des 
membres fondateurs du Rotary Club local et 
son président de 2005 à 2008. Toujours char-
gé de mission pour le lycée agricole et la DRAF 
(Direction Régionale de l’Agriculture et de la 
Forêt), il devait partir à la retraite à la rentrée.

Un homme brillant et  chaleureux

Ses anciens collaborateurs le décrivent comme 
un homme très intelligent, allant au bout de 
ses idées et qui, sous ses airs timides, était 
très chaleureux. Il était aussi la «mémoire de 
Dillon» qu’il a largement contribué à dévelop-
per, notamment avec la mise en place de la 
vente par correspondance et l’agrandissement 
de la surface d’exploitation. C’est une figure 
de l’EPL de « Bordeaux-Blanquefort » et de sa 
commune qui s’en est allée.

Il nous a quitté...



/// Pensez à l’environnement ! N’imprimez qu’en cas de nécessité ///

Bâtiments CFA/CFPPA - GIPSA 
(Bât. secteur Béchon), 
Exploitation viticole Château 
Dillon - LEGTPA secteurs 
Béchon, Bouchon, Maurian

Week-end 19-20/09/09
Valérie Laplace

Week-end 26-27/09/09 
Pierre-Jean Combalier

Tél. permanent administratif 
et de sécurité : 
06 75 62 89 12

Les concurrents défendant les cou-
leurs de Château Dillon sont tous ar-
rivés à bon port ! C’est dans la bonne 
humeur, sous le soleil, au milieu des 
vignes et des châteaux que nos cou-
reurs ont effectué ces 42,195 km. A 
cette heure le classement du Chal-
lenge des Châteaux n’est pas encore 
connu mais Dillon s’est bien défendu. 
Sur les 8750 participants, 7500 sont 
arrivés au bout.
Classement et temps :
Philippe FONTES >98> 3:20:12
Dominique BREZARD >114> 3:26:18
Laurent JAMME >430> 3:55:25
Marc BOGAS >681> 4:08:01 
Christophe HERAUD >726> 4:09:34
Francis RUBIO >802> 4:13:25
Angelina GODET >1751> 4:47:12
Rémi Fourest >1304> 4:32:34
Cédric GARZUEL >1667> 4:44:54
Patrick Lacroix >4214> 5:46:18

Contact et inscription pour 2010 : 
angelina.godet@educagri.fr

PERMANENCE DE SÉCURITÉ

Marathon du Médoc 2009
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Quelques bouteilles de Vins de 
Pays de l’Atlantique rouge 2006 
et rosé 2007 sont encore dispo-
nibles, au prix de 4,62 € la bou-
teille pour les personnels !

25 % de remise vous sont aussi 
offerts sur toute la gamme des 
vins de Dillon. Contactez Valérie 
Dupouy ou Nicolas Le Gonidec au 
05 56 95 39 94

Promos vins de Dillon

La promotion 2009-2010 de la licence 
professionnelle « Outils biotechnolo-
giques au service des filières de pro-
ductions agricoles » a été accueillie 
ce matin au Château Dillon pour une 
visite de l’exploitation, dirigée par Eli-
sabeth Galineau, aussi intervenante 
dans la licence.

En phase avec l’innovation des filières 
agricoles, elle s’est ouverte en septembre 
2008 et est issue d’un partenariat entre 
l’UFR des sciences biologiques de l’Univer-
sité Bordeaux 1 et le Lycée Agro-Viticole 
de Blanquefort. Elle s’adresse à des étu-
diants recherchant une orientation profes-
sionnelle dans l’une des filières du secteur 
agricole (exploitation, coopérative, four-
nisseur d’intrants, organisme technique, 
laboratoire prestataire, industries de trans-
formation…) et désireux d’acquérir les ou-
tils conceptuels et techniques des biotech-
nologies. Elle accueille un public diversifié 
d’étudiants en formation initiale, issus de 
BTS Laboratoire ou Productions agricoles, 
de DUT Génie Biologique, toutes options 
à dominante biologique ou agricole, ou Li-
cence L1-L2 validées avec une dominante 
en biologie.

Le programme d’enseignement a été 
construit avec l’aide de nombreux profes-
sionnels, (exploitants agricoles, institution-
nels, industriels, représentants de coopé-
ratives) qui s’impliquent dans la formation, 
l’évaluation des étudiants et la validation 
annuelle du référentiel de formation.
Au côté des professionnels, dont ceux de 
l’exploitation du Château Dillon, qui assu-
rent un tiers des enseignements, l’équipe 
enseignante est composée d’enseignants 
du Lycée Agro-Viticole et d’enseignants-
chercheurs de spécialités différentes de 
l’Université Bordeaux 1. 

Après la formation, une large palette d’em-
plois est accessible, en fonction notamment 
de la formation initiale des diplômés : as-
sistant-ingénieur, cadre technique, techni-
cien supérieur, agent de maîtrise, conseiller 
agricole, associé d’entreprise, salarié d’en-
treprise, agent de développement local, ani-
mateur, formateur, conseiller d’entreprise, 
conseiller spécialisé, chef d’exploitation…

Renseignements et contacts :
http://www.u-bordeaux1.fr/biologie/Lpro_OBA.html
http://www.u-bordeaux1.fr/biologie/formations/
licence_pro_oba/wordpress/

Une licence pro en phase avec l’innovation des filières agricoles

Mercredi 9 septembre à 8h00, ont dé-
buté à Dillon les vendanges des blancs, 
avec la priorité aux sauvignons gris 
sur la parcelle de Breillan ouest.

Le soleil était au rendez-vous et les raisins 
aussi puisque le coup d’envoi des vendanges 
a pu être lancé sur cette petite parcelle de 
0,5 hectare. La récolte 2009 s’annonce jolie, 
tant en quantité qu’en qualité. En effet, les 
bonnes conditions climatiques de l’été ont 
permis d’avoir de très beaux blancs, plus 
riches en sucres d’un demi-degré.
Ces premières récoltes manuelles ont été 
réalisées par la nouvelle classe de seconde 
professionnelle ABIL (Alimentation, Bio-In-
dustries, Laboratoire) de quatorze élèves, 
encadrés par leur enseignant de physique-
chimie, Olivier Parraud. Durant une demi-
journée, ils ont pu se familiariser avec la 
vigne, découvrir la réalité du terrain tout en 
se découvrant mutuellement. Cette session 
d’intégration à l’établissement sera égale-
ment exploitée ultérieurement par d’autres 
enseignants, au cours de travaux pratiques 
de bio-chimie, de bio-industrie et de micro-
biologie. Nos lycéens étaient accompagnés 
d’un groupe de sept adultes, encadrés par 
Catherine Macor, formatrice au CFPPA sur le 

module de formation « Vignification et tra-
vaux du chai », qui a débuté le 31 août dernier 
pour trois semaines. Ce module s’adresse 
principalement à un public d’adulte en re-
conversion. Parmi eux, trois femmes suivent 
cette formation, dont Véronique, 38 ans, qui 
après une carrière en agence de voyage, a 
décidé de changer de métier « mon but est 
de reprendre une exploitation viticole. Je me 
donne trois ans pour apprendre le métier et 
maîtriser tous les postes ». 
Ce module sera suivi au mois d’octobre du 
module « tractoriste ».

Renseignements et contacts :
CFPPA de la Gironde
Catherine Macor - 05 56 35 61 10
catherine.macor@educagri.fr

Château Dillon : un support de formation et d’intégration


